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Stagionalità, sostenibilità e
freschezza degli ingredienti
sono i tratti distintivi della

nostra proposta, che si presta
alla famigliarità, alla convivialità

e alla teatralità già propria del
Rêve, ma anche del nostro

servizio.
Una carta in continua evoluzione

che saprà dare spazio ai fuori
menù per valorizzare al meglio le
specialità locali e quelle reperibili

unicamente per brevi  nestre
temporali seguendo i ritmi delle

stagioni

ELENCO ALLERGENI

COPERTO 5 EURO A PERSONA

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.
10.
11.
12.
13.
14.

GLUTINE
CROSTACEI 
UOVA
PESCE
ARACHIDI
SOIA
LATTE
FRUTTA A GUSCIO
SEDANO 
SENAPE
SESAMO
SOLFITI
LUPINI
MOLLUSCHI

*ALCUNI ALLERGENI POSSONO VARIARE
IN BASE ALLA DISPONIBILITÁ DEL PRODOTTO
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ANTIPASTI

IL GRAN CRUDO DI MARE DEL RÊVE BISTROT
(SCAMPI, GAMBERI, OSTRICHE, TARTUFI DI MARE, FASOLARI,

CARPACCIO, CAPESANTE) 
per 2 persone

2 | 4 | 14
€80

ASPARAGO ALLA BRACE, UOVO POCHÈ, BERNESE AL VERDE E
BURRO BIANCO

3 | 7 | 12
€20

CEVICHE PERUVIANO, LEUCHE DE TIGRE AL FRUTTO DELLA
PASSIONE, CHIPS DI PLATANO E CHICHA MORADA

 2 | 4 | 6 | 7 | 10 | 12 | 14 
€24

TARTARE DI VACCA NOSTRANA, INSALATA DI PUNTARELLE,
PANNA AL RAFANO E CIPOLLA ROSSA AGRODOLCE   

7 | 10 | 12 
€22

FOCACCIA AI SEMI, SELEZIONI DI FORMAGGI LOCALI E LA
NOSTRA CONFETTURA

1 | 2 | 3 | 9
€25

PAN BRIOCHES, ACCIUGHE DEL CANTABRICO, PEPERONE
ARROSTO E STRACCIATELLA DI BURRATA

 3 | 5 | 9 | 13
€23

FOCACCIA AI SEMI, SELEZIONI DI AFFETTATI E SOTT’ACETI
DI STAGIONE

1 | 2 | 9 | 13
€20

DA CONDIVIDERE
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SECONDI PIATTI

IL NOSTRO PESCATO DEL GIORNO
 4 | 14
€35

GRAN FRITTO DI MARE CON MAIONESE AROMATIZZATA
4 | 5 | 8 | 9 | 14

€30

POLPO ALLA BRACE, CREMA DI PISELLI, CHORIZO SECONDO RICETTA
DELLO CHEF, TROMBETTE MARINATE E FIORI DI ZUCCA

 12 | 14 
€32

ROLLATA DI FARAONA, IL SUO JUS ALLA SENAPE, SPUGNOLE E INDIVIA
BELGA ARROSTO
1 | 3 | 7 | 9 | 11 | 12 

€30

IL FILETTO ALLA ROSSINI CON IL TARTUFO NERO ESTIVO
1 | 3 | 7 | 9 | 12 

€38

PASTA MISTA MONOGRANO FELICETTI, 
CREMA DI ACCIUGHE, COZZE IN SCAPECE E TERRA DI PANE ALL’ANETO

1 | 4 | 8 | 12 | 14
€25

RAVIOLI ALLA GRIGLIA AL RIPIENO DI TORTA VERDE LIGURE, SALSA
PONZU ALL’ACQUA DI POMODORO ED ERBA CIPOLLINA

 1 | 3 | 6 | 7 | 12
€25

RISOTTO ALL’AGLIO ORSINO, CRUDO DI GAMBERO ROSSO, LIMONE
SOTTO SALE E YOGURT COLATO

2 | 3 | 7 | 8 | 12
€26

PRIMI PIATTI

B I S T R O T

SPAGHETTONE ORO VERRIGNI AL PESTO DI FAVE, VONGOLE,
BOTTARGA DI MUGGINE E LIMONE NERO

1 | 4 | 7 | 8 | 12 | 14
€28



B I S T R O T

DOLCI

RABARBARO SCIROPPATO, INSALATA DI FRAGOLE, GELATO
ALLA CAMOMILLA E CIALDA AL MIELE

1 | 3 | 7
€12

PARIS BREST ALLA CREMA DI NOCCIOLA E AGRUMI
1 | 3 | 7 | 8

€12

MERINGATA AL POLLINE, COULIS DI FRUTTI ROSSI E SPUMA
DI PANNA

 7 | 12
€12

GELATO O SORBETTO DI NOSTRA PRODUZIONE
3 | 7 
€12

PER I PIÙ PICCOLI

Per soddisfare anche i più giovani, 
chiedi allo staff le proposte del giorno
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