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La saisonnalité, la durabilité et la
fraîcheur des ingrédients sont les traits

distinctifs de notre proposition
culinaire, pensée pour accompagner

l’atmosphère chaleureuse, conviviale et
théâtrale qui caractérise le Rêve Bistrot. 

Une carte en constante évolution,
enrichie de suggestions hors menu qui

mettent à l’honneur les meilleures
spécialités locales et les ingrédients

d’exception que chaque saison offre.

LISTE DES ALLERGÈNES

COUVERT: 4 EURO PAR PERSONNE

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.
10.
11.
12.
13.
14.

GLUTEN
CRUSTACÉS
ŒUFS
POISSON
ARACHIDES
SOJA
LAIT
FRUITS À COQUE
CÉLERI
MOUTARDE
GRAINES DE SÉSAME
SULFITES
LUPIN
MOLLUSQUES

*CERTAINS ALLERGÈNES PEUVENT VARIER
SELON LA DISPONIBILITÉ DES PRODUITS



 

 

 

 

ENTRÉES

COURGE GRILLÉE, CRÈME DE COURGE, JUS DE LÉGUMES,
KÉFIR, NOISETTES ET HUILE AU ROMARIN

7 | 8 | 9 | 12
€18

VITELLO TONNATO, VEAU CUIT À BASSE TEMPÉRATURE,
MOUSSE DE SAUCE TONNATO, JUS BRUN ET CÂPRE FRIT

3 | 4 | 9 | 12
€23

TARTE TATIN À L’OIGNON BELENDINA D’ANDORA, TARTARE
DE BŒUF, PECORINO ROMANO À LA TRUFFE NOIRE

ET SAUCE AU VIN ROSSESE
 1 | 3 | 6 | 7 | 12 

€24

SÉLECTION DE POISSONS CRUS DU JOUR
4 

€24

VELOUTÉ DE CHÂTAIGNES, NOIX DE SAINT-JACQUES,
FONDUE DE GORGONZOLA ET AMANDES GRILLÉES

7 | 8 | 14 
€22

SARDENAIRA EN TROIS CUISSONS
1 | 4 | 12 

€10

PAIN BRIOCHÉ, POIVRONS, STRACCIATELLA
ET ANCHOIS DE CANTABRIE

 1 | 3 | 4 | 7
€18

FOCACCIA AUX GRAINES, SÉLECTION DE CHARCUTERIES ET
LÉGUMES MARINÉS DE SAISON

1 | 11 | 12
€20

À PARTAGER



 

 

 

 

RAVIOLI DEL PLIN FARCIS À L’AGNEAU, SON JUS ET TOPINAMBOUR 
1 | 3 | 7 | 9

€25

FRUTTI DI MARE RÊVE BISTROT: SPAGHETTI EN BOUILLABAISSE DE LA
MER, HACHIS DE MOULES ET PALOURDES, CREVETTE DE SANREMO

CRUE 
 1 | 2 | 9 | 12 | 14

€26

MEZZE MANICHE AVEC THON À LA GÉNOISE, TARTARE DE THON,
POUTARGUE ET BERGAMOTE

 1 | 4
€27

PASSATELLI MAISON AU BOUILLON D’AUTOMNE, MOUSSE DE BEURRE
NOISETTE ET CHAMPIGNONS RÔTIS

 1 | 3 | 7
€24

RISOTTO À LA CRÈME DE COURGE, RAGÙ D’OSSO BUCO ET HACHIS
 7 | 9 | 12 

€25

PREMIER PLATS



 

 

 

 

PLATS PRINCIPAUX

POISSON DU JOUR 
4

€30

ROULADE DE LAPIN À LA LIGURE, POMMES DE TERRE DUCHESSE
ET CAROTTES GRILLÉES

 7 | 8 | 12
€28

FRITURE DE CALAMARS, PETITS CALAMARS, ROUGETS
ET LÉGUMES DE SAISON 

 1 | 2 | 3 | 4 | 14
€28

MAGRET DE CANARD, SON JUS, BETTERAVE MARINÉE,
PRESCINSÊUA ET MÛRES 

 6 | 7 | 9 | 12
€32

FILET DE BŒUF FAÇON ROSSINI 
1 | 3 | 7 | 9 | 12 

€35



DESSERT

PROFITEROLES  RÊVE BISTROT: CHOUX CRAQUELIN AU CACAO,
CRÈME DE MASCARPONE, FRAMBOISE

ET GANACHE AU CHOCOLAT
1 | 3 | 7 | 8

€10

MILLEFEUILLE À LA CRÈME DE NOISETTE, SORBET AU KAKI
ET AUX AGRUMES

1 | 3 | 7 | 8
€10

MILLEFEUILLE À LA CRÈME DE NOISETTE,
SORBET AU KAKI ET AUX AGRUMES

1 | 3 | 7 | 12
€10

FROMAGES LOCAUX, CONFITURE MAISON
ET PAIN AUX RAISINS ET À LA CANNELLE

1 | 7 
€10

POUR LES ENFANTS

Pour satisfaire les enfants,
demandez au personnel les reccomandations du jour
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